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Il Jornadas Gastronomicas
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Gastronomicas
del 20 al 25 de febrero
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Otro afo mas, volvemos con las exitosas Jornadas
Gastronomicas que os ofrecemos. Algunos de los mejores
cocineros de la Comunidad Valenciana dotados de una consoli-
dada trayectoria, compartiran con todos vosotros algunas de LAVANDERIA J.C.
SuSs mejores creaciones gastronomicas.
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A lo largo de estos dias podréis disfrutar de la mejor

, . . . ITALY’S FAVOURITE COFFEE E'DJ-
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VOSOotros, no seriamos nada.



CAMI-VELL Il Jornadas Gastrondmicas

Raul Aleixandre José Antonio Sanchez Mar d'Huellanes

Martes 21 Miercoles 22
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Lunes 28

Esfera de parmesano con aceite de trufa Olleta de trigo en ravioli

Anchoa con pimiento, berenjena asada
y puré de aceituna negra

Coca de pulpo, en asadillo de verduras Crujiente de queso
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Vieira con apio, nabo, rabanitos y pifiones Tosta de vieira con muselina
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Ensalada de salazones : ] | /

Ensalada de bacalao con vinagreta de mango

Cherna en suquet con puré de aceite de oliva Corvina con puré de berenjena ahumada

Flan de foie y milhojas de patata

Conejo embarrado con patata y chucrut

Arroz meloso marinero Carrillera ibérica con setas y hortalizas

Stratachella de trufa con gruée de cacao y galleta

Bunuelos de chocolate con helado de nata y vainilla Brownie de chocolate

Frutos rojos

Precio 45 € Precio d5 €

Precio dS £

Vinos ofrecidos por

Vinos ofrecidos por Vinos ofrecidos por

Puerto de Alicante

C/ Mendez Nufiez, 17 Muelle de Levante C/Avellanas, 9 EHEs
C Valencia BODECAS HISPANGESUIZAS (Planta 1° - Local 1) |||| ||| Valencia —_—
SENTO Tel.: 963 301 775 Alicante st Tel.: 963 925 166 VERA DE
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cocina mediterrinea

Alejandro del Toro Cami Uell Apicius

Jueuves 23 Uiernes 24 Sabado 25

Royal de boletus con huevo a 63° y jamodn de bellota Capuchino de Tomate Atascaburras Manchego con pinones

y huevas de arenque

Tartar de llisa con vinagreta de Wasabi Esgarraet, Anchoa y Allioli

y crujiente de maiz Ensalada templada de Alcachofas con Bacon Pulpo blanco de roca con papadfcl,
alcachofas, pesto y naranja
Huevo 63°, Maiz y Caldo de Gallina

Fideos negros con Sashimi de Gamba

Copa de rabo de toro con cremoso de patata
Cazuelita de morros de ternera guisados

Arroz meloso de gamba amb bleda con garbanzos y habitas

Cochinillo crujiente con manzana en texturas “Suquet” de Escorpa al Cacao Pescado de playa con Calgot y romescu

Tatin de manzana con chocolate y leche merengada Taco de Chuleton con patata Raté Liebre Royal con pifia
Calabaza, Yogurt y kumquat
gurty a Chocolate en texturas

[ ocolate, Kikos y crema quemada ' '
PreciodS € o Chocolate, Kik d PreciodS € PreciodS €
N@RDIC Incluye un Gin Tonic de Nordic
Vinos ofrecidos por IS Vinos ofrecidos por Vinos ofrecidos por
\/ )
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Tel.: 963 934 046 © Tel.: 962 412 521 vestavraule Tel.: 963 936 301
www.restaurantealejandrodeltoro.com CHMI 'VELL www.camivell.com CHOZAS CARRASCAL ’ www.restaurante-apicius.com
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